COLLEGE DANIEL SORANO

Menu du 05 Octobre au 09 Octobre 2026
LUNBD MERCREDI VENDREDI

Duo de radis Salade du potager

Salade du chef

Salade Farandole Céleri branche aux noix

Salade piemontaise

Céleri rémoulade tarte aux légumes

Salade d'Automne Salade composée

Taboulé Maison

Beignet de calamars Paupiette de veau

&
Poelée de brocolis

ou
Poisson au cheddar fondu

&
Pommes de terre grenailles

Paupiette de saumon
&

Pennes /Ratatouille

Chili végétarien Piccatas de poulet

ou
Filet de merlu
&

Blé aux petits [égumes

Croustade Bio et Locale Mimolette & la coupe

Yaourt Bio & la fraise Emmental & la Yaourt
& coupe & & &
Fruits de saison & Fruits de saison Fruits de saison Compote de pomme

Fruits de saison

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction du marché
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